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Lebensmittelsicherheit

BLV: Publikation Zoonosebericht
2023

Zoonosen sind Krankheiten, die vom Tier auf den
Menschen und umgekehrt Ubertragen werden kénnen.
Menschen kénnen sich durch Kontakt zu infizierten Tieren
oder Uber den Konsum von kontaminierten Lebensmitteln
vor allem tierischer Herkunft infizieren. Aus diesem Grund
ist die Uberwachung von Zoonoseerregern sowohl bei
Tieren, Menschen wie auch bei Lebensmitteln von
zentraler Bedeutung.

Im Bericht zur Uberwachung von Zoonosen und
lebensmittelbedingten Krankheitsausbriichen werden die
haufigsten Zoonosen zusammenfassend aufgefihrt.
Wichtig zu beachten ist, dass Konsumentinnen und
Konsumenten das Risiko einer Ansteckung mit einer guten
Kichenhygiene und einfachen Massnahmen reduzieren
kénnen: siehe > sichergeniessen.ch.

> BLV - Bundesamt fur Lebensmittelsicherheit und
Veterinarwesen

Schweiz

und
Daten

> Bericht zur Uberwachung von Zoonosen
lebensmittelbedingten  Krankheitsausbriichen -

2023 (pdf)

BLV: Seismo Info 6/2024 erschienen
Die Fruherkennung beobachtet Entwicklungen und
Veranderungen im Bereich der Sicherheit von

Lebensmitteln. Die wichtigsten Informationen nimmt das
BLV im Seismo Info auf und bewertet sie.

> BLV - Bundesamt fir Lebensmittelsicherheit und
Veterinarwesen

BfR: Hohe Capsaicin-Gehalte kénnen gesund-
heitliche Risiken bergen

Aufgrund des Verzehrs von extrem scharf gewirzten
Speisen oder einer capsaicinoidreichen
Capsicum-Zubereitung versetzten Mais-Chips sowie im
Rahmen von Scharfess-Wettbewerben kodnnen hohe
Mengen an Capsaicinoiden aufgenommen werden. Das
Bundesinstitut fur Risikobewertung (BfR) hat Berichte tiber
ernsthafte gesundheitliche Beeintrachtigungen nach
oraler Aufnahme hoher Capsaicinoid-Dosen zum Anlass
genommen, eine umfassende Sichtung und Bewertung
2011 verdffentlichten Literatur
vorzunehmen. Dabei kommt das BfR zu dem Schluss,
dass auch bei Aufnahmemengen, die Uber den
traditionellen Verzehr von sehr scharf gewiirzten Speisen

von mit

der seit dem Jahr

erreicht werden konnen, von einem erhohten Risiko fur
das Auftreten von magenschleimhautschadigenden
Wirkungen auszugehen ist.

> BfR - Bundesinstitut fur Risikobewertung (pdf)

BfR: Acrylamid entsteht auch im Korper selbst
Acrylamid bildet sich beim Erhitzen von starkehaltigen
Lebensmitteln und ist zum Beispiel in Pommes frites,
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Kartoffelchips und Kaffee enthalten. Eine weitere Quelle
ist Tabakrauch.

Da die Substanz im Verdacht steht, Krebs auszultsen,
mussen Lebensmittelhersteller und Restaurants in der EU
so verfahren, dass der AcrylamidGehalt in Lebensmitteln
minimiert wird. Ein Forscherteam des Bundesinstituts fur
Risikobewertung (BfR) bestétigte nun eine interessante
Entdeckung: Es gibt deutliche Hinweise darauf, dass
Acrylamid auch im Korper selbst entsteht — und zwar in
groésserem Masse als bislang angenommen.

> BfR - Bundesinstitut fir Risikobewertung (pdf)

> Link zur wissenschatftlichen Studie

BfR: Mykotoxine in Pflanzendrinks: mehr
Daten erforderlich

Mykotoxine sind sekundare Stoffwechselprodukte von
Schimmelpilzen. Sie kdnnen in pflanzlichen Produkten
und Rohstoffen wie Getreide, Nissen und Mandeln als
Kontaminanten vorkommen, wenn diese beim Anbau, bei
der Lagerung oder bei der Weiterverarbeitung von
Schimmelpilzen befallen werden. Diese Stoffwechselpro-
dukte konnen auch in verarbeitete Produkte wie Hafer-,
Soja- oder Mandeldrinks tUbergehen.

Das Max Rubner-Institut (MRI) hat diese Pflanzendrinks
auf ihren Gehalt an verschiedenen Mykotoxinen wie
Aflatoxin B1 sowie die Fusarientoxine Deoxynivalenol
(DON), T-2 und HT-2 untersucht. Aflatoxin Bl ist als
genotoxisch und kanzerogen eingestuft. Das heisst, dass
fur die kanzerogene Wirkung kein sicherer Schwellenwert
abgeleitet  werden Deoxynivalenol  (DON)
beeintrachtigt langfristig in niedriger Dosierung die
Entwicklung von Kindern. Zusétzlich I6st es in hohen
Dosen akute Magen- und Darmbeschwerden wie
Erbrechen und Durchfall sowie Kopfschmerzen und Fieber
aus. T-2 und HT-2 wirken hamatotoxisch und myelo-
toxisch und stéren die Blutbildung. Das BfR weist darauf
hin, dass die Daten nicht reprasentativ erhoben wurden
und deshalb zun&chst nur einen ersten Einblick zu den
Mykotoxingehalten in Pflanzendrinks geben.

> BfR - Bundesinstitut fur Risikobewertung (pdf)

Lebensmittelrecht

BLV: Verbesserter Gesundheitsschutz

Das Schweizer Recht wurde in technischen Belangen der
EU angeglichen.  Anpassungen erfolgten bei
Zusatzstoffen, Druckfarben, Kunststoffen, die mit
Lebensmitteln in Berthrung kommen, Hochstwerten fur
Pestizidrickstande und den Priifnormen fir Spielzeug.

> BLV - Bundesamt fur Lebensmittelsicherheit und
Veterinarwesen

kann.
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BLV: Einstufung von atherischen Oelen
Atherische Ole unterliegen in der Schweiz, je nach
Verwendungszweck, unterschiedlichen Gesetzgebungen.
Es ist nicht immer einfach, atherische Ole und Produkte
mit &therischen Olen richtig einzuordnen. Deshalb wurde
ein Merkblatt zur korrekten Einstufung verdéffentlicht.
Atherische werden aus Pflanzen oder Pflanzenteilen
gewonnen und haben einen starken charakteristischen
Geruch. Produkte mit &therischen Olen koénnen als
Arzneimittel, Medizinprodukte, Chemikalien oder Biozide,
in elektronischen Zigaretten,
Lebensmitteln verkauft werden.

Kosmetika oder in

> BLV - Bundesamt fir Lebensmittelsicherheit und
Veterinarwesen
> Merkblatt: Einstufung von é&therischen Olen -

Abgrenzungskriterien (pdf)

BLV-Informationsschreiben 2024/2: Produk-
tionslandangabe von Lebensmitteln und
Herkunftsangabe von Zutaten

Das Informationsschreiben hat zum Ziel, die rechtlichen
Rahmenbedingungen aufzuzeigen, welche den Pflichten
zur Angabe des Produktionslandes von Lebensmitteln und
zur Angabe der Herkunft von Zutaten zu Grunde liegen
sowie haufig wiederkehrende Fragen zur Kennzeichnung
zu beantworten.

Das Informationsschreiben  2024/2  ersetzt das
Informationsschreiben 2021/8. Es wurden insbesondere
Anpassungen basierend auf den Verordnungsrevisionen
vom 1. Februar 2024 («Stretto 1V») vorgenommen.

> BLV - Bundesamt fur Lebensmittelsicherheit und
Veterinarwesen

VKCS: Stellungnahme zur Vernehmlassung

zur  Anderung von Verordnungen im
Lebensmittelbereich sowie im Bereich der
Ein-, Durch- und Ausfuhr von Tieren und

Tierprodukten

Anderung von Verordnungen im Lebensmittelbereich
sowie im Bereich der Ein-, Durch- und Ausfuhr von Tieren
und Tierprodukten. Der Verband der Kantonschemiker der
Schweiz (VKCS) nimmt dazu Stellung.

>VKCS - Verband der Kantonschemiker der Schweiz (pdf)
Erster  offizieller = Zulassungsantrag  fur
kultiviertes Fleisch in der EU

Das franzosische Startup Gourmey hat als erstes
Unternehmen bei den zustandigen EU-Behdérden offiziell
die Zulassung von kultiviertem Fleisch beantragt — fir
seine kultivierte Entenleberpastete.

Gleichzeitig hat Gourmey die Zulassung bei den jeweils
zustandigen Behorden in Grossbritannien, der Schweiz,
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Singapur und den USA beantragt. Das Good Food
Institute Europe (GFI Europe), der fihrende Think Tank im
Bereich der alternativen Proteinquellen, begrisst diesen
wichtigen Schritt auf dem Weg zur Marktreife von
kultiviertem Fleisch.

> Good Food Institute Europe

> Erster Antrag in der Schweiz durch Aleph Farms: Siehe
News vom 27.07.2023

KL ZH: Die Schattenseite von Tomatensauce
und Paprika

Tomatensauce, Ketchup oder Paprikapulver sollen aus
einwandfreien Zutaten hergestellt werden. Wenn jedoch
auch verschimmelte Rohware eingesetzt wird, dann ist
dies keine gute Herstellungspraxis mehr und mit Analysen
erkennbar. Das Kantonale Labor hat deswegen mehrere
Produkte beanstandet und die Betriebe aufgefordert, bei
der Kontrolle der Rohstoffe achtsamer zu sein.

> Kantonales Labor Zirich

KL ZH: Daten zu S-Metolachlor neu auf der
«Zuri Trinkwasser Map»

In der Schweiz wird das Herbizid S-Metolachlor per
01.07.2024 verboten. Grund dafir ist eine Neubewertung
der toxikologischen Daten des Pflanzenschutzmittels. Die
Messwerte dieses Stoffes und zweier seiner
Abbauprodukte sind ab sofort auf der «Ziri Trinkwasser
Map» verfugbar.

Seit drei Jahren priift das Kantonale Labor Zarich mit einer
eigens daflr entwickelten Methode iber 200 verschiedene
Spurenstoffe im Trinkwasser. Dazu gehéren auch das
Herbizid S-Metolachlor und dessen beide Abbauprodukte
S-Metolachlor-ESA  und  S-Metolachlor-OXA.  Die
Ergebnisse im Trinkwasser der grosseren Verteilzonen im
Kanton Zurich sind ab sofort auf der «Zuri Trinkwasser
Map» einsehbar.

> Kantonales Labor Zirich

KL ZH: Kaum Pestizidriickstande in Kartoffeln
Kartoffeln zahlen zu den wichtigsten Grundnahrungs-
mitteln. Knapp 50 kg betragt der jahrliche Pro-Kopf-
Konsum in der Schweiz. Im Januar und Mai 2024 wurden
39 Proben von Kartoffeln, darunter sieben aus Bioanbau,
auf Ruckstande von uber 550 verschiedenen Pestiziden
untersucht. Alle 26 Proben aus der Schweiz und Europa
geniigten den Anforderungen.

Weder die 13 gepriften Schweizer noch die 13 Proben
von EU-Kartoffeln waren mit Pestizidriickstanden Uber
den geltenden Hochstkonzentrationen belastet. Lediglich
eine Probe Fruhkartoffeln aus den USA wies Rickstéande
eines Wirkstoffs Uber dem Hdochstgehalt
Susskartoffeln gab es hingegen Beanstandungen: Zwei

auf. Bei
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von sechs Proben zeigten Hochstwertliberschreitungen.
Die gemessenen Gehalte waren jedoch nicht besorgnis-
erregend, da keine besonders toxischen Wirkstoffe nach-
gewiesen wurden. Die betroffenen Suisskartoffeln wurden
aus Portugal und Agypten importiert.

> Kantonales Labor Zirich

KL FR: Uberwachung der Badegewdasser im
Jahr 2023: Qualitat in der Schweiz und im
Kanton Freiburg zu verbessern

Der Verband der Kantonschemiker der Schweiz (VKCS)
hat im Rahmen einer Untersuchungskampagne 275

Badewasserproben aus 92 Schwimmbadern auf
chemische Nebenprodukte aus der Badewasser-
Desinfektion  untersucht. Der Fokus lag auf

Schwimmbadern, die in der Vergangenheit mit einer
Hdéchstwertlberschreitung konfrontiert waren. Es wurde
Uberprift, ob die verlangten Massnahmen umgesetzt
worden sind und wirksam waren. Die Untersuchungen
zeigen, dass es einem Teil der Bader nicht gelingt, den
Hochstwert fur das Nebenprodukt «Chlorat» jederzeit
einzuhalten.

> Amt fur Lebensmittelsicherheit und Veterinarwesen
Kanton Freiburg

Clearer rules on origin and composition of
honey: European Commission sets up honey
platform

On the day of the entry into force of the revised EU rules
on honey, 13 June 2024, the Commission launches the
call to set up the Honey Platform to gather the best
available expertise on honey authenticity and traceability.
This group of experts will assist the Commission in
harmonising methods to detect adulteration in honey and
tracing the product back to the harvesting producer or
importer. The new common rules on the composition and
labelling of honey will help consumers make informed
choices by increasing transparency in the food chain and
limiting fraudulent practices.

> European Commission -
Development

> Zum Thema siehe auch News vom 16. Februar 2024

Agriculture and Rural

Anpassungen der verstarkten Grenzkontrollen
far bestimmte pflanzliche Lebensmittel

Die Liste der Lebensmittel pflanzlichen Ursprungs, die
einer verstarkten Kontrolle an den Grenzkontrollstellen
unterliegen, Berlcksichtigung aktueller
Informationen Risiken fir die menschliche
Gesundheit und Verstosse aktualisiert.

Die Anpassungen sind in der Schweiz ab 1. August 2024

glltig.

wurde unter
Uber
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> Eur-Lex - Der Zugang zum EU-Recht (Durchfiihrungs-
verordnung (EU) 2024/1662 der Kommission vom 11. Juni
2024 zur Anderung der Durchfiihrungsverordnung (EU)
2019/1793 uber die voribergehende Verstarkung der
amtlichen Kontrollen und Uber Sofortmassnahmen beim
Eingang bestimmter Waren aus bestimmten Drittlandern
in die Union zur Durchfihrung der Verordnungen (EU)
2017/625 und (EG) Nr. 178/2002 des Européischen
Parlaments und des Rates)

Regulatory challenges abound for hazardous
chemicals in the EU

European Chemicals Agency (ECHA) report outlines four
key challenge areas concerning chemicals regulation in
the EU; discusses protection against most harmful
chemicals, particularly those inducing neurotoxicity,
immunotoxicity, endocrine disruption; underscores the
need for data transparency and a «lack of comprehensive
information on many substances», particularly polymers.

On June 12, 2024, the European Chemicals Agency
(ECHA) updated a report on regulatory challenges for
hazardous chemicals that was first outlined in November
2023. The update gives more detail on four key target
areas for the EU to address: (i) to provide protection
against the most harmful chemicals, (ii) address chemical
pollution in the environment, (iii) minimize animal testing,
as well as to (iv) improve the availability of chemical data.
> www.foodpackagingforum.org

> Link to the report on regulatory challenges (pdf)

D: Auch nicht essbare Wursthullen und
Verschlussclipse gehdren zur Fiallmenge
fertigverpackter Leberwurst

Das Oberverwaltungsgericht hat mit dem Urteil vom 24.
Mai 2024 entschieden, dass auch nicht essbare
Wursthillen und -clipse zur Fullmenge fertigverpackter
Leberwurst gehdren, und eine Untersagungsverfligung
des Landesbetrieb Mess- und Eichwesen NRW
aufgehoben.

> Pressemitteilung des Oberwaltungsgerichtes fur das
Land Nordheim-Westfalen (D)

Food Safety Authority of Ireland (FSAI) is
reconsidering «novel food» ruling on monk
fruit extract

The Food Safety Authority of Ireland (FSAI) is to
reconsider a decision that an extract of monk fruit
manufactured by a Chinese firm must go through an
evaluation process before it can be -marketed, the High
Court heard.

Guilin GFS Monk Fruit Corporation brought judicial review
proceedings in 2022 claiming the FSAI acted «irrational»
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and «unreasonably» when it classified its monk fruit
decoction product as a «novel food» under an EU
regulation.

> Independent.ie

> EU Novel Food Status Catalogue => Eintrag «Siraitia
grosvenorii (Swingle) C.Jeffrey ex A.M.Lu & Zhi Y.Zhang»

FSSC: Guidance documents on
compulsory labor and child labor
Foundation FSSC has published new Guidance
documents on the FSSC website relating to
Forced/Compulsory Labor and Child Labor for Version 1
of FSSC 24000 Scheme Certification.

These Guidance Documents are now available to
download for free from the FSSC 24000 Scheme page,
alongside existing Guidance Documents on Assessment
of Risks and Opportunities, Context of the Organization,
Operational Planning and Control, and Social
Procurement and Human Rights Due Diligence.

> fssc.com

> Guidance Documents for FSSC 24000 Version 1

Nachhaltigkeit

Bundesrat will rund 3500 Unternehmen zur
Transparenz verpflichten

forced/

Der Bundesrat will neu rund 3500 Schweizer
Unternehmen  zur  Berichterstattung  Uber deren
Nachhaltigkeit verpflichten - dies analog zu den

entsprechenden Regelungen in der EU. Das hat die
Landesregierung am 26. Juni entschieden.

Demnach sollen auch in der Schweiz Unternehmen mit
mehr als 250 Mitarbeitenden, einer Bilanzsumme von
mindestens 25 Millionen Franken und ab einem Umsatz
von 50 Millionen Franken zur Berichterstattung tber ihre
Risiken verpflichtet werden, wie es hiess.

Die Firmen sollen laut dem Bundesrat jedoch nur zur
Berichterstattung verpflichtet werden, wenn sie zwei der
drei genannten
aufeinanderfolgenden Jahren erreichen. Rechenschaft
schuldig wéaren die Unternehmen dem Bund in den

Schwellen wahrend Zwei

Bereichen Umwelt, Menschenrechte, Korruption und
betreffend ihrer diesbeziiglich geplanten
Gegenmassnahmen.

> foodaktuell.ch

Lebensmittelpolitik / Varia

Bundesrat verstarkt die Massnahmen gegen
Antibiotikaresistenzen

Die Zahl der antibiotikaresistenten Bakterien nimmt
weltweit zu. Diese Entwicklung geféahrdet zunehmend die
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https://www.independent.ie/business/irish/food-safety-authority-of-ireland-is-reconsidering-novel-food-ruling-on-monk-fruit-extract/a1431845079.html
https://ec.europa.eu/food/food-feed-portal/screen/novel-food-catalogue/search
https://ec.europa.eu/food/food-feed-portal/screen/novel-food-catalogue/search
https://www.fssc.com/insights/guidance-documents-on-forced-compulsory-labor-and-child-labor/
https://www.fssc.com/schemes/fssc-24000/documents/version-1-0/#guidance-documents
https://www.foodaktuell.ch/2024/06/27/bundesrat-will-rund-3500-unternehmen-zur-transparenz-verpflichten
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Behandlung von Infektionen mit Antibiotika und belastet
die Gesundheitssysteme, auch in der Schweiz. Um die
Bekampfung von Antibiotikaresistenzen zu verstarken, hat
der Bundesrat an seiner Sitzung vom 26. Juni 2024 den
neuen One Health-Aktionsplan StAR 2024-2027 im
Rahmen der Strategie Antibiotikaresistenzen Schweiz
(StAR) verabschiedet
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Dieser Aktionsplan fordert die Umsetzung
Massnahmen, setzt nationale Ziele und verfolgt innovative
Ansatze, um die Verfugbarkeit und Wirksamkeit von
Antibiotika fir Mensch und Tier langfristig zu erhalten.

> BLV - Bundesamt fir Lebensmittelsicherheit und
Veterindrwesen

von

Aktuelles

Tagungsbericht der 18. Wadenswiler Lebensmittelrecht-Tagung vom 17. Mai 2024 zum Thema
«Freiwillige Angaben — Regulierung, aktuelle Entwicklungen, Ausblick»

Freiwillige Angaben standen im Zentrum der diesjahrigen
Wadenswiler Lebensmittelrecht-Tagung, welche zum 18.
Mal stattfand. Die von der ZHAW-Dozentin > Dr. Evelyn

Kirchsteiger-Meier geleitete Tagung war von qualitativ
hochstehenden Referaten sowie anregenden
Diskussionen der rund 150 Teilnehmenden gepragt. Einen

~Calcivm trigt 2y

ciney

Ruckblick auf die Tagung bietet die >
ausfihrliche fachliche Zusammenfassung
(pdf) der Tagung unter >
www.zhaw.ch/lebensmittelrecht-tagung/

Vielen herzlichen Dank fir lhr Interesse!

SAVE THE DATE: Die nachste Wadenswiler Lebensmittelrecht-Tagung findet am Freitag 16. Mai 2025 statt. Notieren
Sie sich schon einmal das Datum in lhrem Kalender. Das Thema, das wie immer aktuelle lebensmittelrechtliche
Fragestellungen und Entwicklungen beleuchtet, wird spater bekanntgegeben.

Tagungswebseite: >www.zhaw.ch/lebensmittelrecht-tagung



https://www.blv.admin.ch/blv/de/home/dokumentation/nsb-news-list.msg-id-101620.html
https://www.blv.admin.ch/blv/de/home/dokumentation/nsb-news-list.msg-id-101620.html
https://www.linkedin.com/in/kirchsteigermeier/
https://www.linkedin.com/in/kirchsteigermeier/
https://www.zhaw.ch/storage/lsfm/weiterbildung/ilgi/lebensmittelrecht-tagung/tagungsbericht-lmr-tagung-2024.pdf
https://www.zhaw.ch/storage/lsfm/weiterbildung/ilgi/lebensmittelrecht-tagung/tagungsbericht-lmr-tagung-2024.pdf
https://www.zhaw.ch/storage/lsfm/weiterbildung/ilgi/lebensmittelrecht-tagung/tagungsbericht-lmr-tagung-2024.pdf
http://www.zhaw.ch/lebensmittelrecht-tagung/
http://www.zhaw.ch/lebensmittelrecht-tagung
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Certificate of Advanced Studies (CAS) in Lebensmittelrecht

Dieser berufsbegleitende Lehrgang bietet die Moéglich- Nach  Absolvierung des Lehrgangs sind die
keit, in ungeféhr einem Jahr einen umfassenden und Teilnehmenden in der Lage, einschldgige Rechtsakte zu
aktuellen Uberblick iiber die relevanten lebensmittel- finden und sie kompetent in lebensmittelrechtlichen
rechtlichen Vorschriften der EU und der Schweiz zu Fragestellungen und Projekten im Unternehmen
gewinnen. Zusatzlich wird nachhaltiges Orientierungs- einzusetzen. ‘
und Methodenwissen vermittelt. Der Kurs wird in
Ziel des Lehrganges ist es demnach, den Teilnehmenden  Zusammenarbeit
eine anspruchsvolle und praxisbezogene Einfuhrung indie  mit dem > Europa
relevanten Regelungsbereiche der EU und der Schweiz Institut an  der
betreffend  Herstellung sowie Vermarktung von  Universitdt Zurich
Lebensmitteln zu vermitteln. durchgefinhrt.

g

Der Studiengang 2024 ist ausgebucht und startet am 29. August 2024.

Bei Interesse fur den Studiengang 2025 freuen wir uns tber lhre unverbindliche Kontaktaufnahme via
Formular auf > www.zhaw.ch/cas-lebensmittelrecht/ oder direkt an Dr. Evelyn Kirchsteiger-Meier
(meev@zhaw.ch). Sie werden dann von uns rechtzeitig tiber den Lehrgang 2025 und den Anmeldeprozess
informiert.

Beitrag in der Zeitschrift ZLR-Zeitschrift flir das gesamte Lebensmittelrecht: Neuartige
Lebensmittel (Novel Food): ein vergleichender Blick auf die Rechtslage in der EU und den USA

Sowohl die EU als auch die USA gehoéren zu den grossten Volkswirtschaften und stellen insofern attraktive Markte dar
fir Unternehmen, die neuartige Lebensmittel in Verkehr bringen méchten, etwa im Zusammenhang mit dem Thema
Nachhaltigkeit (z.B. Verwendung neuer Proteinquellen, Erschliessung von Nebenstromen fir die menschliche
Erndhrung), aber auch durch Fortschritte in der Lebensmitteltechnologie (etwa neue Haltbarkeitsverfahren).

Die Abhandlung wirft daher einen vergleichenden Blick auf den Rechtsrahmen betreffend neuartige Lebensmittel in der
EU einerseits und den USA andererseits. Der Vergleich beleuchtet die wesentlichen Unterschiede, zeigt aber auch
gewisse Gemeinsamkeiten auf, insbesondere in Bezug auf die Anforderungen an das wissenschaftliche Dossier zur
Zulassung resp. Marktfahigkeit. Abschliessend werden die Ausfihrungen durch zwei Fallbeispiele — Allulose und
zellkultiviertes Fleisch — veranschaulicht.

Ausgabe 2024/2, > https://www.ruw.de/suche/zIr/2024/02

Gerne kdnnen Sie Frau Kirchsteiger-Meier kontaktieren (meev@zhaw.ch), wenn Sie den gesamten Beitrag lesen
mochten.

Beitrag in der Zeitschrift ZLR-Zeitschrift fir das gesamte Lebensmittelrecht zu Validierung und
Verifizierung von HACCP

HACCP ist wesentlicher Bestandteil vieler Rechtsordnungen. Der Beitrag von > Dr. Evelyn Kirchsteiger-Meier in der
ZLR - Zeitschrift fur das gesamte Lebensmittelrecht, Ausgabe 4/2020 (>https://online.ruw.de/suche/zIr/2020/04)
beschaftigt sich mit der rechtlichen Verankerung des Konzeptes in der EU und den USA und legt dabei den Fokus auf
den Aspekt der Validierung und Verifizierung. Aktuelle Entwicklungen auf Stufe des Codex Alimentarius werden hierbei
beriicksichtigt.

Gerne kdnnen Sie Frau Kirchsteiger-Meier kontaktieren (meev@zhaw.ch), wenn Sie den gesamten Beitrag lesen
maochten.



http://www.eiz.uzh.ch/
http://www.eiz.uzh.ch/
http://www.eiz.uzh.ch/
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/institute-zentren/ilgi/qm-und-lebensmittelrecht/weiterbildung/cas-lebensmittelrecht/
mailto:meev@zhaw.ch
https://www.ruw.de/suche/zlr/2024/02
mailto:meev@zhaw.ch
https://www.linkedin.com/in/kirchsteigermeier/
https://online.ruw.de/suche/zlr/2020/04
mailto:meev@zhaw.ch

Zurcher Hochschule fir Angewandte Wissenschaften
ZHAW

Newsletter der Fachgruppe QM und Lebensmittelrecht
Nr. 245, Juli 2024
Seite 7 von 9

Lebensmittelrechtliche Beurteilungen und Beratungen

Lebensmittel stellen eine
stark regulierte Materie dar.
So ist beispielsweise die
Erstellung einer korrekten
Etikette oftmals
[~ -7 komplexe  Angelegenheit,
denn es sind verschiedene Rechtsvorschriften zu
beachten, um den lebensmittelrechtlichen Anforderungen
gerecht zu werden.
Auch die anderen Regelungsbereiche wie beispielsweise
die Lebensmittelhygiene (inklusive Hochstwerte fir
mikrobiologische Kriterien, Kontaminanten und
Ruckstande), Stoffe und Zuséatze oder Novel Food sind
anspruchsvolle Fachgebiete. Oftmals fliessen hierbei
auch technische und naturwissenschaftliche
Fragestellungen ein. Wir kdnnen hierzu auf unsere eigene
Expertise und Erfahrung in der Lebensmittelbranche
zuriickgreifen und bei Bedarf auch Kolleginnen und

eine

Kollegen in anderen Fachgruppen des Instituts
kontaktieren.
Leistungsangebot der Fachgruppe QM und

Lebensmittelrecht

» Erstellung von lebensmittelrechtlich korrekten
Etiketten, respektive Uberpriifung und allféllige
Verbesserung von bestehenden Etiketten.

» Umfassende Beratung zu allen Arten von Fragen
hinsichtlich des Lebensmittelrechts, inklusive
Erstellung von Gutachten sowie Unterstiitzung
bei der Erarbeitung von Bewilligungsgesuchen
fur neuartige Lebensmittel (Novel Food). Bei
Bedarf und nach Ricksprache mit lhnen
nehmen wir auch Kontakt mit den zustandigen
Behorden (in der Schweiz) auf.

» Unterstutzung hinsichtlich des globalen
Lebensmittelrechts durch Vermittlung von
Fachkontakten.

Ihr Nutzen

Sie profitieren von unserer eigenen Expertise im
Lebensmittelrecht sowie zusatzlich von unserem
fachlichen Netzwerk, auf das wir bei Bedarf zurtickgreifen
kénnen.

Kosten

Preis nach Absprache

Fur weitere Informationen besuchen Sie unsere
>Webseite.

Kurse im 2. Halbjahr 2024

\ /

— 3. September 2024

Validierung und Verifizierung nehmen in Lebensmittel-
sicherheits-Managementsystemen eine immer grossere
Bedeutung ein. Bereits das Lebensmittelrecht enthalt
grundlegende Anforderungen an die Validierung und
Verifizierung von HACCP, wahrend etwa der Zertifizier-
ungsstandard FSSC 22000 weitreichende Anforderungen
betreffend Validierung und Verifizierung vorgibt. Der Kurs
vermittelt die theoretischen Grundlagen zu Validierung
und Verifizierung (Terminologie; Fragestellungen und
Ziele betreffend Validierung resp. Verifizierung; rechtliche
und normative Anforderungen) und stellt praxisbezogene
Methoden und Verfahren zur Durchfihrung der Vali-
dierung resp. Verifizierung vor. Mit ausgesuchten Fall-
beispielen sowie Ubungen sollen die Inhalte vertieft und
gefestigt werden.

Validierung und
Verifizierung in
Lebensmittelsicherheits-
Managementsystemen

Wir freuen uns auf Ihre > Anmeldung.
> Weitere Informationen

Auditmethodik - fir
interne Audits und
Lieferantenaudits

jnuullllllllllllllr

4. bis 5. September 2024
Alle gangigen Lebensmittelsicherheitsnormen und -
standards (BRC, IFS, ISO 22000), die
Qualitatsmanagementnorm ISO 9001, die
Umweltmanagementnorm 1SO 14001 sowie auch die
Arbeitssicherheitsnorm  I1ISO 45001 fordern  die
Durchfuhrung von internen Audits, um das Management-
system zu verbessern und weiterzuentwickeln. Nach
diesem Kurs haben die Teilnehmenden die Methodik zur
Durchfuhrung der internen Audits erlernt und Grundlagen
erhalten, um Auditgesprache nach unter-nehmerischen
und zwischenmenschlichen Aspekten fiihren zu kdnnen.
Die vermittelte Methodik nach ISO 19011 kann auch fiur
die Auditierung von Lieferanten eingesetzt werden.


https://www.zhaw.ch/de/lsfm/institute-zentren/ilgi/qm-und-lebensmittelrecht/forschung-und-dienstleistung/lebensmittelrechtliche-beurteilungen-und-beratungen/
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/weiterbildung/kurse/ilgi-weiterbildung-anmeldung/?tx_powermail_pi1%5bfield%5d%5bkurs%5d=Validierung%20und%20Verifizierung%20in%20Lebensmittelsicherheits-Managementsystemen
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/weiterbildung/kurse/ilgi-weiterbildung-anmeldung/?tx_powermail_pi1%5bfield%5d%5bkurs%5d=Validierung%20und%20Verifizierung%20in%20Lebensmittelsicherheits-Managementsystemen
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/weiterbildung/detail/kurs/validierung-und-verifizierung-in-lebensmittelsicherheits-managementsystemen/
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/weiterbildung/detail/kurs/validierung-und-verifizierung-in-lebensmittelsicherheits-managementsystemen/
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/weiterbildung/detail/kurs/validierung-und-verifizierung-in-lebensmittelsicherheits-managementsystemen/
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Wir freuen uns auf lhre > Anmeldung.
> Weitere Informationen

: Kompaktkurs: Was sind
neuartige Lebensmittel (Novel
Food) und wie werden sie
bewilligt? | ONLINE

12. November 2024

Ziel des halbtatigen Kurses ist es, die
Grundlagen des Novel-Food-
Rechtsrahmens der Schweiz zu vermitteln, inkl. Bezug
zum EU-Lebensmittelrecht. Untermauert werden die
Ausfiuihrungen mit Beispielen. Die Teilnehmenden kennen
nach der Absolvierung des Kurses die Schritte zur
Abklarung des Novel-Food-Status sowie — falls es sich
beim betreffenden Produkt um ein neuartiges
Lebensmittel handelt — zur Vorbereitung
Bewilligungsdossiers.

eines

Wir freuen uns auf lhre > Anmeldung.
> Weitere Informationen

Einfihrung:
Kennzeichnung von
Lebensmitteln

19. November 2024

Die Teilnehmenden wissen,
welche Rechtsvorschriften fir die Kennzeichnung von
Lebensmitteln massgebend sind und wo sie die nétigen
Informationen in diesem Zusammenhang finden.

Der Kurs vermittelt Basiswissen zu den obligatorischen
Angaben der Kennzeichnung von Lebensmitteln gemass
schweizerischem Lebensmittelrecht.

Sie kénnen anhand der geltenden Rechtsvorschriften
einfache Kennzeichnungen selber erstellen oder
Uberprufen. Der Kurs vermittelt auch Informationen zu
offen in Verkehr gebrachten Lebensmitteln sowie zu
Angeboten mit Einsatz von Fernkommunikationstechniken
(«Fernabsatz»).

Wir freuen uns auf Ihre > Anmeldung.
> Weitere Informationen

Einfihrung ins EU-Lebensmittelrecht |
ONLINE

05. Dezember 2024

Der Kurs gibt eine Einfiihrung
in die lebensmittelrechtlichen

Grundlagen der
Européaischen Union (EU) und zeigt auch den Einfluss des
EU-Lebensmittelrechts auf das Schweizer

Lebensmittelrecht auf. Die Kursteilnehmerinnen und -
teilnehmer kennen die Struktur des EU-Rechts und
werden beféhigt, EU-Rechtsquellen zu beschaffen. Sie
gewinnen einen Uberblick (ber die wichtigsten
Regelungsbereiche des EU-Lebensmittelrechts und
kennen die dazugehoérenden EU-Rechtsvorschriften.

Der Kurs wird online durchgefuhrt. Dies ermdglicht es
Ihnen, auf effiziente Art und Weise ortsunabhangig
teilzunehmen.

Wir freuen uns auf Ihre > Anmeldung.
> Weitere Informationen

Kooperationskurs mit der Forschungsgruppe Lebensmittel-Verpackung +

Einfihrung:
Anforderungen an die
Konformitat von
Lebensmittel-
verpackungen

22. - 23. Oktober 2024
Aufgrund von steigenden Anforderungen wird die
Beurteilung von Konformitaten auf Basis von Migrations-
tests fur Verpackungen komplexer und das offentliche
Interesse nimmt zu.

Der Kurs gibt einen Uberblick iber die Grundlagen von
Lebensmittel- und Verpackungstechnologie, Migrations-
tests von Kontaktmaterialien und deren Bewertung, sowie
wichtige Regelungen und Anforderungen zu Gebrauchs-
gegenstanden im Schweizer und EU-Lebensmittelrecht.
Anhand eines Fallbeispieles werden die Teilnehmenden
das Gelernte umsetzen und bewerten.

Wir freuen uns auf Ihre > Anmeldung.
> Weitere Informationen


https://www.zhaw.ch/de/lsfm/weiterbildung/kurse/ilgi-weiterbildung-anmeldung/?tx_powermail_pi1%5Bfield%5D%5Bkurs%5D=Auditmethodik%20f%C3%BCr%20interne%20Audits%20und%20Lieferantenaudits
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/weiterbildung/kurse/ilgi-weiterbildung-anmeldung/?tx_powermail_pi1%5Bfield%5D%5Bkurs%5D=Auditmethodik%20f%C3%BCr%20interne%20Audits%20und%20Lieferantenaudits
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/weiterbildung/detail/kurs/auditmethodik-fuer-interne-audits-und-lieferantenaudits/#application
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/weiterbildung/detail/kurs/auditmethodik-fuer-interne-audits-und-lieferantenaudits/#application
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/weiterbildung/kurse/ilgi-weiterbildung-anmeldung/?tx_powermail_pi1%5Bfield%5D%5Bkurs%5D=Kompaktkurs%3A%20Was%20sind%20neuartige%20lebensmittel%20novel%20food%20und%20wie%20werden%20sie%20bewilligt%20online
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/weiterbildung/detail/kurs/kompaktkurs-was-sind-neuartige-lebensmittel-novel-food-und-wie-werden-sie-bewilligt-online/#application
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/weiterbildung/kurse/ilgi-weiterbildung-anmeldung/?tx_powermail_pi1%5Bfield%5D%5Bkurs%5D=Einf%C3%BChrung%3A%20Kennzeichnung%20von%20Lebensmitteln
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/weiterbildung/detail/kurs/einfuehrung-kennzeichnung-von-lebensmitteln/
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/weiterbildung/kurse/ilgi-weiterbildung-anmeldung/?tx_powermail_pi1%5Bfield%5D%5Bkurs%5D=Einf%C3%BChrung%20ins%20EU-Lebensmittelrecht
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/weiterbildung/detail/kurs/einfuehrung-ins-eu-lebensmittelrecht/#application
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/weiterbildung/kurse/ilgi-weiterbildung-anmeldung/?tx_powermail_pi1%5Bfield%5D%5Bkurs%5D=Einf%C3%BChrung%3A%20Anforderungen%20an%20die%20Konformit%C3%A4t%20von%20Lebensmittelverpackungen
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/weiterbildung/detail/kurs/einfuehrung-anforderungen-an-die-konformitaet-von-lebensmittelverpackungen/

Zurcher Hochschule fir Angewandte Wissenschaften Newsletter der Fachgruppe QM und Lebensmittelrecht
ZHAW Nr. 245, Juli 2024
Seite 9 von 9

Wissen generieren oder auffrischen, sich mit Fachkollegen/-kolleginnen

vernetzen: Planen Sie lhre Weiterbildungen fur 2025

Lebensmittelrecht

16. Mai 2025: > 18. Wadenswiler Lebensmittelrecht-Tagung

05. Juni 2025: > EinfUhrung ins Schweizer Lebensmittelrecht | ONLINE — ortsunabhéngige Teilnahme

August 2025: Start > CAS Lebensmittelrecht Studiengang 2025

11. November 2025: > Kompaktkurs: Was sind neuartige Lebensmittel (Novel Food) und wie werden sie
bewilligt? | ONLINE — ortsunabhéangige Teilnahme

18. November 2025: > Einfiihrung: Kennzeichnung von Lebensmitteln

04. Dezember 2025: > Einfuhrung ins EU-Lebensmittelrecht | ONLINE — ortsunabhangige Teilnahme

auf Anfrage: > Introduction to US-Food Law | ONLINE — ortsunabhéngige Teilnahme

auf Anfrage: > Massgeschneiderte, firmeninterne Schulungen

Qualitatsmanagement und Lebensmittelsicherheit

13. und 27. Méarz 2025: > Einfuhrung in die gesetzlich geforderte Selbstkontrolle

24, — 26. Juni 2025: > Grundkurs: HACCP-Konzept (Hazard Analysis and Critical Control Point) mit Praxistag
02. September 2025: > Validierung und Verifizierung von Lebensmittelsicherheits-Managementsystemen

03. und 04. September 2025: > Auditmethodik - fur interne Audits und Lieferantenaudits

auf Anfrage: > Einfihrung: Chemische Gefahren in HACCP

auf Anfrage: > Massgeschneiderte, firmeninterne Schulungen

Alle Weiterbildungen finden Sie auch > online auf unserer Website.

Impressum

Der kostenlose Newsletter der Fachgruppe QM und Lebensmittelrecht erscheint monatlich. Fur ein Abonnement (e-mail)
kdnnen Sie sich auf unserer Website > anmelden. Die News stammen wenn immer mdglich aus offiziellen Quellen.
Fur die Inhalte kann keine Haftung ibernommen werden.

Unser Tipp: Auf der Website stehen Ihnen > alle Newsletter und ein > Archiv aller News zur Verfugung.

Gerne nehmen wir lhre Fragen und Anregungen entgegen.

Fachgruppe QM und Lebensmittelrecht, Campus Reidbach, Postfach, CH-8820 Wadenswil

> www.zhaw.ch/ilgi/gm-lebensmittelrecht, e-mail: info.igfs@zhaw.ch
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https://www.zhaw.ch/de/lsfm/weiterbildung/detail/kurs/einfuehrung-ins-schweizer-lebensmittelrecht/
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/institute-zentren/ilgi/qm-und-lebensmittelrecht/weiterbildung/cas-lebensmittelrecht/
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/weiterbildung/detail/kurs/kompaktkurs-was-sind-neuartige-lebensmittel-novel-food-und-wie-werden-sie-bewilligt-online
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/weiterbildung/detail/kurs/kompaktkurs-was-sind-neuartige-lebensmittel-novel-food-und-wie-werden-sie-bewilligt-online
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/weiterbildung/detail/kurs/einfuehrung-kennzeichnung-von-lebensmitteln/
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/weiterbildung/detail/kurs/einfuehrung-ins-eu-lebensmittelrecht/
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/weiterbildung/detail/kurs/einfuehrung-ins-eu-lebensmittelrecht/
https://www.zhaw.ch/en/lsfm/continuing-education/detail/course/introduction-to-us-food-law/
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/institute-zentren/ilgi/qm-und-lebensmittelrecht/weiterbildung/firmeninterne-schulungen/
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/weiterbildung/detail/kurs/einfuehrung-in-die-gesetzlich-geforderte-selbstkontrolle/
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/weiterbildung/detail/kurs/grundkurs-haccp-konzept-hazard-analysis-and-critical-control-point-mit-praxistag/
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/weiterbildung/detail/kurs/validierung-und-verifizierung-in-lebensmittelsicherheits-managementsystemen/
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/weiterbildung/detail/kurs/auditmethodik-fuer-interne-audits-und-lieferantenaudits/
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/weiterbildung/detail/kurs/einfuehrung-chemische-gefahren-in-haccp/
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/institute-zentren/ilgi/qm-und-lebensmittelrecht/weiterbildung/firmeninterne-schulungen/
https://www.zhaw.ch/de/lsfm/institute-zentren/ilgi/qm-und-lebensmittelrecht/weiterbildung
https://www.qm-lebensmittelrecht.ch/
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