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» Kennen Sie schon Patate Verrayes, Vitelotte noire und Parli?

ILGI Institutyfiiir Lebensmitte Lernen Sie die Aromavielfalt von alten Kartoffelsorten kennen.
und Getran

ovation

Ziel

Im Rahmen des halbtatigen Degustationskurses
lernen Sie bei uns die Aromavielfalt der Kartoffel-
sorten kennen. Nach Abschluss des Kurses kdn-
nen Sie lhre Sinne fur eine einfache Beschreibung
von Kartoffeln einsetzen und Sie sind mit den
Grundregeln des Degustierens vertraut. Zudem
lernen Sie den agronomischen Hintergrund und
die Einflussfaktoren auf die Qualitét der Kartoffeln
kennen.

Zielgruppe

° ] . ) 13 Personen, die Interesse und Freude an Le-
Deg ustatlonSku rs B - 4 bensmitteln allgemein und speziell am Produkt
. e R Kartoffeln haben, Konsumenten und Personen
Alte Kartoffelsorten 9 R s~y aus lebensmittelverabeitenden Betrieben sowie
; B Personen aus der Gastronomie.
Keine Vorkenntnisse in der Sensorik/ Degustation
von Lebensmitteln notwendig.

Inhalt

Theorie (ca. 1 Std.)

Kurze Einfuhrung in die Welt der Sinne und Vorge-
hen beim Degustieren mit Ubungen und einfachen
. Beispielen.

www.zhaw.ch/ilgi

Praxis (ca. 2 Std.)

Anhand von verschiedenen alten Sorten lernen die
Teilnehmer die Aromavielfalt der Kartoffeln kennen.
Der Referent Philipp Holzherr von ProSpecieRara
ergénzt die Degustationen mit seinem breiten

Schweizerische Stiftung agronomischen Fachwissen.
pro fur die kulturhistorische
Specie| und genetische Vielfalt

t'-l rara von Pflanzen und Tieren

Ziircher Fachhochschule www.zhaw.ch/ilgi/sensorik

Kursdauer/Termin

Der Kurs findet am 22. Oktober 2015
von 09:00 - 12:30 Uhr statt.

Kosten

Die Teilnahmegebuhr von CHF 350.- beinhaltet
Kursunterlagen und Prasenzzeit.

Kursort und Kontakt

ZHAW Zircher Hochschule

fUr Angewandte Wissenschaften

Life Sciences und Facility Management
Gruental, Postfach, CH-8820 Wadenswil

Fachliche Auskunft

Marie-Louise Cezanne

Institut fur Lebensmittel- und Getrankeinnovation
E-Mail: marie-louise.cezanne@zhaw.ch
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