
Sensorik-Lizenz Brot 

Ziel / Zielgruppe 

Der Kurs Sensorik-Lizenz Brot ist in enger Zu-
sammenarbeit mit dem Richemont Kompe-
tenzzentrum in Luzern enstanden. Die Inhalte 
verbinden in einzigartiger Weise Kompetenzen 
der angewandten Forschung in der Sensorik 
mit den Anforderungen der Praxis. 

Die Kursteilnehmenden entwickeln und ver-
bessern ihre sensorischen Fähigkeiten und er-
langen die Kompetenz, Brot objektiv zu be-
schreiben und zu beurteilen. Im Anschluss an 
die sieben Ausbildungseinheiten kann die 
Sensorik-Lizenz Brot erworben werden, wel-
che für vier Jahre gültig ist.

Zielpublikum:
- Bäcker resp. Produktionsverantwortliche 

aus Handwerk und Industrie
- Qualitätsverantwortliche aus Handwerk,

Industrie und Handel
- Einkäufer, Händler, Marketing-

verantwortliche, etc.
- Interessierte Brotliebhaber

Termine und Kontakt

Durchfühung in 4 Blöcken (à 2 Modulen):
1. 18./19.10.2012                   2. 08./09.11.2012 
3. 22./23.11.2012                   4. 13./14.12.2012
Kurszeiten jeweils von 13 bis 17 Uhr (1. Tag)  
und 09 bis 13 Uhr (2. Tag) 

Weiterbildungssekretariat ZHAW
Telefon +41 58 934 59 80
E-Mail: weiterbildung.lsfm@zhaw.ch

Durchführungsort:
Der Kurs findet an der ZHAW Zürcher Hoch-
schule für Angewandte Wissenschaften in 
Wädenswil statt (Ausnahme Modul 6: im     
Richemont Kompetenzzentrum / Luzern). 

Kosten:
CHF 2450.–�   Modul 1 - 7
CHF 450.–     Schlussprüfung
CHF 2`500.–   Paketpreis (Buchung aller 
	        Module sowie Schlussprüfung)

Anmeldeschluss:
25.09.2012

Inhalte

Ausgehend von den Grundlagen der Sen-
sorik werden die Teilnehmenden an immer 
komplexere Aufgabenstellungen bei der ob-
jektiven Beschreibung von Brot herangeführt.

Modul 1: Sensorische Grundlagen 
Modul 2: Gustatorik
Modul 3: Aromatik / 

Einführung Brot-Aromarad
Modul 4: Optik und Haptik
Modul 5: Internationale Brotkultur
Modul 6: Schweizer Brotvielfalt
Modul 7: Training und Einführung in 

Brot-Genuss-Sprache

Schlussprüfung:
Zur Erlangung der Sensorik-Lizenz Brot 
muss eine Prüfung in Theorie und Praxis ab-
gelegt werden.

Jedes Modul kann alternativ auch einzeln
besucht werden (CHF 350.–  pro Modul).

Weitere Informationen:
www.ilgi.zhaw.ch/weiterbildung

Die professionelle Art zu degustieren 

Zürcher Fachhochschule

NEU

In Zusammenarbeit mit:



ZHAW Zürcher Hochschule für  
Angewandte Wissenschaften
Life Sciences und Facility Management 
ILGI Institut für Lebensmittel- 
und Getränkeinnovation
Grüntal, Postfach
CH-8820 Wädenswil
www.ilgi.zhaw.ch
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